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Tóm tắt 

Với số ca ngộ độc thực phẩm ngày càng gia tăng, an toàn vệ sinh thực phẩm đã trở 

thành một trong những mối quan tâm hàng đầu ở các nước đang phát triển, trong đó có Việt 

Nam. Việc phát hiện nhanh chóng và chính xác các tác nhân gây bệnh trong thực phẩm được 

xem là cơ sở quan trọng để kiểm soát, phòng chống dịch bệnh và điều trị cho bệnh nhân. 

Với công nghệ kỹ thuật ngày càng phát triển, đòi hỏi các phương pháp và kĩ thuật có 

thể thực hiện dễ dàng, thời gian phát hiện nhanh chóng (có thể phát hiện tại chỗ), độ nhạy 

và tính chính xác cao. Bên cạnh đó cần tích hợp khả năng truyền nhận thông tin qua mạng 

không dây.  

Qua dự án phối hợp với ĐHQG Chung Hsing (Taichung, Taiwan), chúng tôi thực hiện 

đề tài “Hoàn thiện cấu trúc cảm biến sinh học vi điện cực xen kẽ phát hiện vi khuẩn 

Escherichia coli trong thực phẩm”. Chúng tôi thiết kế một cảm biến sinh học có thể tích hợp 

thành bộ xét nghiệm vi khuẩn Escherichia coli O157: H7  cho ứng dụng an toàn thực phẩm.  

Cảm biến được thiết kế và chế tạo có độ chính xác cao và thời gian phát hiện vi khuẩn nhanh. 

Dự kiến chi phí cho sản phẩm thấp để sớm đưa ra thị trường sử dụng. 

 
Hình 1. Ảnh SEM mặt trên và mặt cắt cảm biến vi điện cực hình tròn. 

mailto:vienthao1310@gmail.com
mailto:phanluan1101@gmail.com
mailto:hmkhue@hcmus.edu.vn
mailto:@hcmus.edu.vn
mailto:tsching@dragon.nchu.edu.tw


 

Hình 2. Mối liên hệ giữa giá trị trở kháng và nồng độ vi khuẩn E.coli từ 103 đến 106 tế 

bào/ml. 

 
Hình 3: Mối quan hệ tuyến tính giữa giá trị trở kháng và các nồng độ logarit khác nhau 

của E. coli ở tần số tối ưu 1.3 kHz 

Từ khóa: Escherichia coli O157 H7, detection foodborne pathogen, EIS. 
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Abstract 

With the incidence of food poisoning being increasing, food safety and hygiene has 

become one of the top concerns in developing countries, including Vietnam. The rapid and 

accurate detection of pathogens in food is considered an important basis for epidemic 

situation monitoring, prevention and patient treatment. 

The more developing in engineering technology, the more requiring in methods and 

techniques that contain features such as simple implementation, short detection time (used 

for on-site), high sensitivity and accuracy. Besides, it is necessary to have the ability to 

transmit information through wireless networks. 

Through a project in collaboration with Chung Hsing National University (Taichung, 

Taiwan), we implemented the project "Complete structure of micro electrical biosensors for 

alternating detection of Escherichia coli bacteria in food". We design a biosensor that can be 

integrated into the Escherichia coli O157: H7 microbial assay suite for food safety 

applications. 

The sensor is designed and engineered with high accuracy and fast bacteria detection time.  
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