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Tóm tắt 

Nghiên cứu tập trung vào việc x c   nh thành ph n a y ose và a y opectin c a 

các ngu n tinh   t khác nhau c a Việt Na    ng phư ng ph p quang ph   V-Vis. Và 

  nh gi  sự phân bố c u tr c tinh   t tự nhiên và  ức      t tinh c a c c  oại tinh   t khác 

nhau b ng c c phư ng ph p ph n t ch  T-IR, XRD. Nghiên cứu  ã  ặt  ược m t số k t 

quả như   nh  ượng  ược hà   ượng amylose và amylopectin, hai thành ph n chính trong 

tinh b t qua phư ng ph p  V-vis, c a các ngu n tinh b t khác nhau, k t quả cho th y mẫu 

tinh b t bắp có hà   ượng amylose cao nh t với 28.22%. Mức    x p chặt trong c u trúc 

 ược   nh gi  qua phư ng ph p  TIR,  ức    k t tinh tinh thể trong tinh b t  ược xác 

  nh qua phư ng ph p XRD cho th y mặc dù có hà   ượng amylose c a mẫu tinh b t 

dong (27.24%) cao h n  ẫu tinh b t sắn (10.31%) hay mẫu tinh b t gạo (17.10%) tuy 

nhiên mức    x p chặt trong c u trúc c a tinh b t dong là nhỏ nh t (0.2089) so với sắn 

(0.2793) hay gạo (0.6645). Các mẫu tinh b t sau khi khảo s t   nh gi  sẽ lựa chọn nguyên 

liệu tinh b t phù hợp  ể phát triển dòng vật liệu composite phân h y sinh học. 

 

Từ khóa: tách chi t amylose và amylopectin, amylose, amylopectin, quang ph  UV-vis 

a y ose và a y opectin,   nh  ượng hà   ượng thành ph n tinh b t. 

Abstract 

Research focused on the determination content of amylose and amylopectin from 

different sources of starch in Vietnam by method UV-Vis spectroscopy. And evaluate the 

distribution of natural starch structure and degree of crystallinity of different types of 

starch by FT-IR, XRD analysis. The research have some results as quantitative amylose 

and amylopectin, two main components of starch through methods UV-Vis, of the different 

starch sources, the results showed that samples corn starch have the highest amylose 

content with 28.22%. Level of close-packed structure is assessed by methods FTIR, the 

degree of crystallization crystals of starch is determined by the method of XRD showed 

that a though a y ose of sa p e “dong” starch (27.24%) higher than cassava starch sa p e 
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(10:31%) or rice starch sample (17. 10%). However, the level of close-packed structure of 

“dong” starch is the s a  est (0.2089) as co pared with cassava (0.2793) or rice (0.6645) 

starch. The starch sample after assessment survey will choose starch materials suitable for 

the development of composite biodegradable materials. 
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